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ITV-SICAREX
BURGUNDY

Selekcionirana kvasovka za vinfilcacijo Borgundskih
rdetih sort, wigji ter najvigii kakovostm razred.
Evagovka ZYMAFLORE EB2 je bila irolirana
raradi naravnih sposobnost ohranjevanja barve ter
sposobnosh aktivrania sortne arome Modrega
Pincja (feinja, "Kirch"

IZVOR

Selekeionirana ter wwolirana v Borgundip (Fr), v
sodelovaniu z ITV-Sicarex.

LASTNOSTI
Vinarske znatilnost

- majhna absorbeija barvnih snowi
- wisoka stopnja proizvodnje sortnih arom
-nizka stopnja prowzvodrye hlapne kisline

Fermentacijske macilnosti

- dobra fermentacijska stopnja
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- sloj kvasovk s "Eiller" K2 genom
- wisoka toleranca na alkohol (14,8 %ovol.)
- nizka potreba po dugiu

H TPORABA

Zaradi nizlte stopnje celifne stene na absorboijo prostih
antocianov ter wisoke stopnje irrafanja sortne arome
Modrega Pinoja je ZYMAFLORE EB2 predvsem primeren
za projzvodnjo sadmh ter mofneje obarvanth rdetih vin, V'
prakesi se je ta kvasovka pokazala kot zelo dobra pri
protvodn "crus bourgmgnon” tipa vin.
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Da Eun bolj zmanjamo nevarnost okuzh; zmesajte 500 g
navadnega sladkoria ¢ 5 L vode, pri temperaturi 38-40°

C, nakar dodajte 500 g ZYMAFLORE RB2 Prporota

se uporaba brane za kvasovke (Dynastart=Superstart)

med pripravo pripravka, ko inamo tefje pogoje za
fermentacijo. Tako pripravljen nastavek kvasovk pustimo

20 mun. Mato letega rahlo premegamo ter dodamoe na

celotne kolitine modta .

OPOMEA | Preprecit moramo Slcodljiv temperaturni fol za
kvasovke Ko ima modt oz vine, ki naj se fermentira
temperaturo m#jo od 25 °C, dodamo v pripravek 5L mosta s
temp. 30°C. Rahlo pomefamo ter pofakames 10 min. Tako
pripravljene{aklimatizirane) kvasovke dodame v posode, kjer
naj b1 potekalo wrenye ter s Grpallo vsebine premegamo.
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ROK TRAJANJA
3LETA Hranite v originalni embalaZi
pri 4 °C, v suhem prostoru hrez
vonjav, Ne zmrznit !

EMBALAZA

500 g valkwn vrecke v

10 kg skatli20x500 g)

){ PRIPOROCENA DOZA

| 20 g/hl moita LAFFORT

ENOLOGIE

WINE ART Tomaz Lisjak s.p.
Salsid 5, 5294 Damnberk telfax.05/3018 783,
esm:041/535498 ) www.wineart-lisjal.si




